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Encépagement : vieilles vignes exposées au sud en sommet de coteaux, 
35% merlot, 35% cabernet sauvignon, 30% cabernet franc. 
Vendanges manuelles, 
Macérations longues, 
Elevage 11 mois en barriques, dont 20% neuves, origine Allier. 
Production : 28000 bouteilles. 
C’est un vin de garde et un vin à boire, aux arômes de cannelle, de cuir 
et de feuilles de tabac blond. Il allie le fruit et les tannins. 
Il accompagne particulièrement bien les viandes en sauces. 
 
Prix rendu par 36 btles franco : 6.25 � . 

« Fauchés par les vents » et surplombant la Garonne depuis les 
Premières Côtes, à 30 km au sud-est de Bordeaux, le Château Fauchey 
et dans son giron, la ferme La Gironnière bénéficient d’un terroir de 
graves drainant et d’argiles rouges propices à la viticulture mentionnées 
dans le premier Féret. Le Château du xv° siècle fut brûlé à la révocation 
de l’Edit de Nantes et reconstruit à partir de 1855. Au début du siècle, il 
accueillit un Curatorium, pour la qualité de ses raisins.  
La culture des vignes y est traditionnelle, les rendements peu élevés, la 
vendange triée sur table, les vinifications en cuves de ciment pour 
l’ inertie thermique et en cuves inox pour les contrôles de température. 
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